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	NOMBRES Y FIRMAS DE LOS ESTUDIANTES PARTICIPANTES - GRUPO Nº

	PRIMERO B
	No. 
	APELLIDOS Y NOMBRES
	GRUPO

	1
	ALTASIG LIQUINCHANO KAREN EUNICE 
	1

	2
	ALVEAR BUSTAMANTE LEANDRO DANIEL
	1

	3
	AMAGUAYA LLAMUCA FAUSTO DAVID
	1

	4
	ASITUMBAY GARCIA NATIVIDAD NAHOMY
	1

	5
	AUCAY MAYOR ANNABELLA VALESKA
	1

	6
	AYALA GUAÑUNA ERICK GIOVANNY
	1

	7
	CARRILLO SINCHE RAQUEL ESTEFANIA
	2

	8
	CASTELO SALGUERO LUCERO ESTEFANY 
	2

	9
	CHERREZ ROMERO FERNANDO ALEJANDRO 
	2

	10
	CISNEROS CASTRO MARTIN ALEJANDRO 
	2

	11
	CORREA SOLIS DAMARIS ARLETTE
	2

	12
	GALLEGOS DOMINGUEZ BRAULIO STEFANO 
	2

	13
	GUAMAN FREIRE JOSSELYN DAYANA
	3

	14
	GUARINDA QUILAMBAQUI THANDY JAILENE
	3

	15
	JIMENEZ LAGUATASIG KERLY BETSABE
	3

	16
	LLIGUAY PERALTA EMILY GISSELA
	3

	17
	MALUSIN AGUAGUIÑA ANTHONY JOEL
	3

	18
	MEDINA LOPEZ ZOE MICAELA 
	3

	19
	MERINO NOLIVOS STEPHANY ALEXANDRA
	4

	20
	MIRANDA MORAN MYRIAM ARACELI
	4

	21
	NARVAEZ VARGAS ANDRES SEBASTIAN
	4

	22
	OCHOA CISLEMA CINTHIA MARIBEL 
	4

	23
	OÑATE ALDAZ ANGIE NAHOMI 
	4

	24
	ORTEGA VALLE DANIEL MATEO 
	4

	25
	PACA LOZADA DENNYS JEAN 
	5

	26
	PAUCAR PAGUAY PAUL ALEXANDER 
	5

	27
	PINTADO GUAYPATIN LEONARDO DAVID 
	5

	28
	PUENTE PAREDES KELLY MYLADY
	5

	29
	QUINCHIGUANGO CERDA JORGE ANDRES 
	5

	30
	RODRIGUEZ MERCHAN JAHZEEL ARIEL
	5

	31
	ROLDAN QUEZADA CAMILA ALEXANDRA 
	5

	32
	SACON SACA LESLIE SOFIA 
	6

	33
	SARABIA CAZA NAYELLY JAMILET 
	6

	34
	SILVA SANAGUANO ANTHONY EDUARDO
	6

	35
	TOAQUIZA NARVAEZ DENNYS ISMAEL
	6

	36
	VALLEJO ERAZO SASKIA XIOMARA
	6

	37
	VERA CÓRDOVA CARLOS LUIS
	3

	38
	VILLA PAUCAR LENNIN RONNY
	6

	39
	YUBAILLE ASQUI STYVEN ALEJANDRO 
	6




	LUGAR DE LA PRÁCTICA
	LAB E201- BLOQUE E Facultad de Ciencias de la Salud
Soporte en el Aula Virtual Bioquímica 
https://moodle.unach.edu.ec/course/view.php?id=47681

	UNIDAD SÍLABO
	No. 4.  CARBOHIDRATOS Y LÍPIDOS

	RESULTADO DE APRENDIZAJE
	Identifica las estructuras, propiedades y reacciones características de carbohidratos y lípidos, para establecer su participación en varios procesos metabólicos

	II. 

	1. TÍTULO DE LA PRÁCTICA
	Reacciones cualitativas de identificación de carbohidratos y lípidos.

	2. OBJETIVOS

	2.1 OBJETIVO GENERAL
	Aplicar reacciones químicas cualitativas para identificar carbohidratos y lípidos e interpretar resultados


	2.2 OBJETIVOS EPECÍFICOS:
	2.2.1	Aplicar las pruebas cualitativas de Barfoed, Molish, Benedict, Fehling, Seliwanoff y Lugol para la identificación Carbohidratos y relacionar con sus grupos funcionales y/o estructura, para interpretar resultados
2.2.2	Utilizar las reacciones cualitativas de lugol en muestras de alimentos para identificar la presencia de almidón.
2.2.3	Aplicar reacciones químicas cualitativas de Salkowsky, Lieberman Buchard y Saponificación, para la identificación de Lípidos y relacionar con sus grupos funcionales y/ó estructura, para interpretar resultados
2.2.4	Establecer la solubilidad de lípidos en diversos solventes e interpretar resultados.

	3. MATERIALES – REACTIVOS – EQUIPOS:
· 60 tubos de ensayo grandes de aprox. 10 ml (traer cada grupo)
· 5 gradillas
· 5 pipetas de vidrio de 5 ml
· 1 pipeta semiautomática de 100 - 1000 ul 
· 1 pipeta semiautomática de 10 - 100 ul 
· 2 vasos de precipitación de 250 ml
· 1 vaso de precipitación de 1000 ml
· 1 varilla de agitación
· 1 probeta de 50 ml
· 1 malla metálica
· 1 pinza universal metálica
· 1 cronómetro
· 1 pera de succión (trae el grupo)
· 1 mortero con pistilo
· 1 espátula
· 1 piseta
· 1 reverbero
· 1 vórtex
· 1 centrífuga
· Papel para pesaje

REACTIVOS
· Ácido sulfúrico concentrado
· Anhidrido Acético
· Cloroformo 
· Etanol
· Butanol
· Benceno
· Glicerina (Glicerol)
· Reactivo de Barfoed
· Reactivo de Molish
· Reactivo de Seliwanoff
· Reactivo de Benedict 
· Reactivo Fehling A 
· Reactivo Fehling B
· Lugol
· Hidróxido de sodio al 5%
· Solución de glucosa al 5 % 
· Solución de sacarosa al 5 %
· Solución de sacarina al 5 %
· Solución de lactosa al 5 %
· Solución de almidón al 5 % 
· Solución de Lauril éter sulfato de sodio (TEXAPON)

GRUPALES:
· 2 Franelas de 40 cm cada una
· 1 frasco de cloro
· 1 frasco estéril (para torundas de algodón, pueden ser recipientes plásticos de boca ancha)
· Torundas de algodón
· 1 frasco de alcohol
· 2 gasas estériles
· 1 frasco de jabón líquido 
· 1 dermográfico (o marcador de material de vidrio)
· 2 cepillos para lavar tubos de ensayo (pequeños de 5 ml y grandes de 10 ml)
· 1 par de guantes de uso doméstico
· 1 frasco con detergente (para lavado de materiales)
· 12 puntas azules
· 12 puntas amarillas
· 15 jeringuillas de 5 ml
· 1 cuchillo pequeño
· 70 tubos de ensayo grandes de aprox. 10 ml y 10 vasos desechables.  Los tubos de ensayo grandes y los vasos desechables rotulados en la parte alta, conforme cada prueba
·  Muestra de sangre recogida en tubo de ensayo de tapa amarilla grande para separar suero.
· Orina (traer 1 muestra de orina en un recipiente estéril 3/4 partes de una sola persona de cada grupo de práctica)
· Aceite vegetal de cualquier marca (5 ml)
· Aceite de oliva de cualquier marca (50 ml)
· 1 pequeña cantidad (aproximadamente 10 g de pan blanco)
· 1 pequeña cantidad (aproximadamente 10 g de arroz)
· 1 pequeña cantidad (aproximadamente 10 g de pasta o fideo)
· 1 pequeña cantidad (aproximadamente 10 g de carne de res)
· 1 pequeña cantidad (aproximadamente 10 g de pechuga de pollo)
· 1 manzana
· 1 patata
· 1 pera
· 1 porción de uvas (3 uvas)

INDIVIDUALES:

· 1 mascarilla
· 1 par de guantes de manejo de látex 
· 1 cobertor de cabello (gorra para laboratorio)
· 1 mascarilla
· 1 par de gafas para laboratorio
· 1 Mandil con el nombre del estudiante y sello de la universidad - Carrera de Medicina
· 1 toalla de mano para uso personal
Los materiales individuales y grupales no se quedan en el laboratorio, son de uso permanente en cada jornada de práctica que los estudiantes deberán traer.
 

	4. HERRAMIENTAS DIDÁCTICAS:
Aula virtual, recursos multimedia imágenes, videos, texto en guía de práctica, registros de datos de práctica, formato de informe, cuestionarios, análisis de artículo científico, Materiales, reactivos, equipos de laboratorio, muestras y/ó especímenes biológicos

	5. FUNDAMENTO TEÓRICO:
Se solicita revisar la bibliografía básica y complementaria constante en la guía y el sílabo, así como material en el aula virtual.
A. PRUEBAS CUALITATIVAS PARA IDENTIFICACIÓN DE BIOMOLÉCULAS: GÚCLIDOS O CARBOHIDRATOS
1. REACCIÓN DE BARFOED
Es una prueba que identifica la presencia de monosacáridos, se fundamenta en la reducción del ión cúprico (Cu2+, bajo la forma de acetato cúprico) a ión cuproso (Cu+ bajo la forma de óxido cuproso Cu2O), mediante la formación de un precipitado de color rojo ladrillo.    Los disacáridos pueden reaccionar, pero en forma más lenta.  En la prueba puede haber interferencia del cloruro de sodio.

RCOH + 2Cu+2 + 2H2O → RCOOH + Cu2O↓ + 4H+
https://es.wikipedia.org/wiki/Prueba_de_Barfoed
[image: ]
https://www.google.com/search?q=REACCI%C3%93N+DE+BARFOED&source=lnms&tbm=isch&sa=X&ved=2ahUKEwj6tJW_pYrrAhVLMt8KHQjyAzMQ_AUoAXoECA8QAw&biw=1366&bih=654#imgrc=fxYb964clJRfaM&imgdii=lNa9FPgomB1I9M
2.  REACCIÓN DE MOLISH
Identifica a los carbohidratos.  Las muestras son tratadas con ácido sulfúrico concentrado, dando lugar a la formación de derivados del furfural y mediante la reacción del α-naftol al 5% en etanol, dan lugar a un color púrpura violeta.
[image: ]
https://www.google.com/search?q=REACCI%C3%93N+DE+MOLISH&tbm=isch&source=iu&ictx=1&fir=zl47t0sfdunJHM%252C7Hx8SzFut0cXHM%252C_&vet=1&usg=AI4_-kSHtJG4aRBfQe3iAqyXPI7PefkndA&sa=X&ved=2ahUKEwj33treporrAhVNUt8KHd2eBakQ_h0wAHoECAcQBA&biw=1366&bih=654#imgrc=o0labKgHW-0LzM
[image: ]
https://www.google.com/search?q=PRUEBA++MOLISH&tbm=isch&ved=2ahUKEwj30IjgporrAhVHKlMKHZh0ChIQ2-cCegQIABAA&oq=PRUEBA++MOLISH&gs_lcp=CgNpbWcQAzICCAAyBggAEAcQHjIGCAAQBxAeMgYIABAHEB4yBggAEAcQHjIGCAAQBxAeMgYIABAHEB4yCAgAEAcQBRAeUM_RDFjV1wxgyN0MaABwAHgAgAHPAYgBwgqSAQUwLjUuMpgBAKABAaoBC2d3cy13aXotaW1nwAEB&sclient=img&ei=UustX_ffOMfUzAKY6amQAQ&bih=654&biw=1366#imgrc=26vl1Wu6sY_lSM

3. REACCIÓN DE BENEDICT (DA POSITIVA CON TODOS LOS GLÚCIDOS REDUCTORES)

Fundamento: Se fundamenta en la presencia del grupo aldehído de la glucosa, que le convierte en un azúcar reductor, al reaccionar en medio alcalino (NaOH) con sulfato cúprico (CuSO4), es capaz de reducirse por el grupo aldehído del azúcar (CHO) a ión cuproso (Cu+).

Si se observa un precipitado rojo ladrillo, amarillo o verdoso, de acuerdo a la proporción, es positivo para azúcares reductores cualitativamente y cuantitativamente se relaciona con el siguiente esquema.
COLOR				RESULTADO
Azul				Negativo
Azul verdoso			Ligeros Vestigios
Verde				± 0.5 %
Pardo verdusco			± 1.0 %
Amarillo				± 1.5 %
Rojo Ladrillo		              ± 2.0 % o más

[image: ]
https://www.google.com/search?q=REACCI%C3%93N+DE+benedict&tbm=isch&ved=2ahUKEwjz4bTLqIrrAhUHslMKHZCNAxAQ2-cCegQIABAA&oq=REACCI%C3%93N+DE+benedict&gs_lcp=CgNpbWcQAzICCAAyAggAMgIIADIECAAQGDIECAAQGDIECAAQGDoECAAQQzoGCAAQCBAeULXxN1i3_jdgsIA4aABwAHgAgAHuAYgBgA2SAQUwLjQuNJgBAKABAaoBC2d3cy13aXotaW1nwAEB&sclient=img&ei=QO0tX_PBHYfkzgKQm46AAQ&bih=654&biw=1366#imgrc=hgDtPf3gOwGs3M
[image: ]
https://www.google.com/search?q=REACCI%C3%93N+DE+BIAL&source=lnms&tbm=isch&sa=X&ved=2ahUKEwjxl9qmqIrrAhXog-AKHTWXBjgQ_AUoAXoECA0QAw&biw=1366&bih=654#imgrc=FLt5KYIjI1jN6M&imgdii=d_WsOGA3QsP4OM
4. REACCIÓN DE FEHLING (DA POSITIVA CON TODOS LOS GLÚCIDOS REDUCTORES): 
Fundamento: El catión cúprico (Cu++) del reactivo de Fehling reacciona con los glúcidos reductores pasando a óxido cuproso, que es un precipitado de color rojo ladrillo. Esta es una reacción que resulta positiva sólo si el glúcido es reductor. Los glúcidos reductores se manifiestan en medio alcalino, pero el Cu++ en ese medio tiende a precipitar espontáneamente como óxido cúprico (que en esa forma no reacciona), de manera que es necesaria la presencia de tartrato doble de sodio y potasio en el reactivo para "secuestrar" al catión Cu++, a fin de evitar la formación del óxido cúprico, y permitir que reaccione con los glúcidos reductores.  La reacción será positiva si la muestra se vuelve de color rojo y será negativa si queda azul o cambia a un tono azul -verdoso.
[image: ]
https://www.google.com/search?q=reaccion+de+fehling&source=lnms&tbm=isch&sa=X&ved=2ahUKEwjxgvDwrIrrAhUDn-AKHVmVAaEQ_AUoAXoECBMQAw&biw=1366&bih=654#imgrc=vfIu6CM7t38GXM&imgdii=eC-luuYBRRR_gM


[image: ]
https://www.google.com/search?q=reaccion+fehling&source=lnms&tbm=isch&sa=X&ved=2ahUKEwj4tJvurYrrAhWqmuAKHe7sCqcQ_AUoAXoECBcQAw&biw=1366&bih=654#imgrc=7BKeDNApogYBMM
5. REACCIÓN DE SELIWANOFF
Es una prueba que permite diferenciar cetosas de aldosas, con la presencia de ácido clorhídrico y por condensación con resorcinol forma un complejo de color naranja.

[image: ]
https://www.google.com/search?q=REACCI%C3%93N+DE+SELIWANOFF&source=lnms&tbm=isch&sa=X&ved=2ahUKEwju5uGtrorrAhXpmOAKHSKgA24Q_AUoAXoECBMQAw&biw=1366&bih=654#imgrc=DTk4gmM63rqJOM&imgdii=con-WbdnA5o5LM
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https://www.google.com/search?q=REACCI%C3%93N+DE+SELIWANOFF&source=lnms&tbm=isch&sa=X&ved=2ahUKEwju5uGtrorrAhXpmOAKHSKgA24Q_AUoAXoECBMQAw&biw=1366&bih=654#imgrc=OFnoygEiyK0YHM
6. REACCIÓN DE LUGOL
Fundamento: El lugol es la mezcla de Iodo molecular (I2) y Ioduro de potasio (KI).  El almidón es un polisacárido, que se forma de la amilosa y amilopectina, a través de un enlace sacárido. El lugol se adsorbe o se fija a la superficie del almidón en primera instancia al reaccionar la amilosa es azul y con la amilopectina color rojo, se combinan los dos colores y se produce un violeta intenso, casi negro, que indica la presencia de almidón.

[image: ]

https://www.google.com/search?q=reaccion+de+lugol&source=lnms&tbm=isch&sa=X&ved=2ahUKEwjs_rfVr4rrAhVDhOAKHem6BKAQ_AUoAXoECAsQAw&biw=1366&bih=654#imgrc=f87mMlymxuYCvM
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https://www.google.com/search?q=reaccion+de+lugol&source=lnms&tbm=isch&sa=X&ved=2ahUKEwjs_rfVr4rrAhVDhOAKHem6BKAQ_AUoAXoECAsQAw&biw=1366&bih=654
B. EACCIONES CUALITATIVAS PARA IDENTIFICACIÓN – PROPIEDADES DE BIOMOLÉCULAS: LÍPIDOS
1. REACCIÓN DE SALKOWSKY
Fundamento: Los ácidos grasos pueden ser saturados o no saturados. Los no saturados se caracterizan por tener en su molécula uno o más dobles enlaces. Como consecuencia de ello pueden adicionar oxígeno, hidrógeno, cloro, bromo, yodo; utilizándose la cantidad de sustancia fijada para determinar su grado de insaturación. El ácido graso insaturado que se halla con mayor frecuencia es el ácido oleico, cuya fórmula es C18H34O2 con doble enlace en C9. Se agrega cloroformo y ácido sulfúrico concentrado, se torna un color violeta, azul y al final es verde o la formación de un anillo coloreado en la interfase es positiva la presencia de ácidos grasos.
[image: ]
https://www.google.es/search?q=salkowski+reaction&tbm=isch&hl=es&sa=X&ved=2ahUKEwj49-vNtIrrAhUF0lMKHa7lDHoQrNwCKAB6BQgBEMMB&biw=1349&bih=654#imgrc=5xp0XtA7LcBvvM
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https://www.google.es/search?q=prueba+salkowski&tbm=isch&ved=2ahUKEwjB9eO_tIrrAhUJGVMKHZHhDYwQ2-cCegQIABAA&oq=prueba+salkowski&gs_lcp=CgNpbWcQAzIGCAAQBxAeOggIABAIEAcQHlDSGViiKGC6K2gAcAB4AIABqwOIAfcMkgEJMC40LjIuMC4xmAEAoAEBqgELZ3dzLXdpei1pbWfAAQE&sclient=img&ei=vfktX4GjE4myzAKRw7fgCA&bih=654&biw=1366#imgrc=Dfqf31Bl9Ak3SM

2. REACCIÓN DE LIEBERMAN-BURCHARD (CARACTERIZACIÓN DE COLESTEROL)
Fundamento: Se utiliza anhídrido acético y ácido sulfúrico, para que reaccione con el radical –OH (oxhidrilo) del colesterol la cual es una molécula compleja que da positiva la prueba, al inicio se torna un color rosado – violáceo y llega a una coloración verde o verde azulada.

[image: ]

https://www.google.com/search?q=salkowski+reaction&tbm=isch&hl=es-419&hl=es-419&sa=X&ved=2ahUKEwiAounKsYrrAhXrZzABHQAMAPkQrNwCKAJ6BQgBENUB&biw=1349&bih=654#imgrc=f-cALtUddrPdZM
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https://www.google.com/search?q=prueba+lieberman+buchard&tbm=isch&ved=2ahUKEwj_xcfvtYrrAhVCElkKHelGCZkQ2-cCegQIABAA&oq=prueba+lieberman+buchard&gs_lcp=CgNpbWcQA1D2-QFYsIgCYPicAmgAcAB4AIABmAKIAcsLkgEFMC40LjOYAQCgAQGqAQtnd3Mtd2l6LWltZ8ABAQ&sclient=img&ei=LfstX7_7OcKk5ALpjaXICQ&bih=654&biw=1366#imgrc=20YZCV4aC0SWEM
3. SAPONIFICACIÓN DE LÍPIDOS

[image: ]
https://www.google.com/search?q=saponificacion&source=lnms&tbm=isch&sa=X&ved=2ahUKEwjAz4uMt4rrAhVxRN8KHf8dBsgQ_AUoAXoECBIQAw&biw=1366&bih=654
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https://www.google.com/search?q=saponificacion&source=lnms&tbm=isch&sa=X&ved=2ahUKEwjP7_-6t4rrAhVBiOAKHToAA_4Q_AUoAXoECBIQAw&biw=1366&bih=654#imgrc=XYavDTKPBr7HuM

6.2.4 SOLUBILIDAD DE LÍPIDOS

Fundamento: Los lípidos tienen características de solubilidad diferentes, propiedad que se utiliza para la extracción y purificación de estas moléculas.  Este tipo de moléculas orgánicas, se caracterizan por su insolubilidad en agua y solubilidad variable en diversos solventes orgánicos

[image: ]
https://www.google.com/search?q=solubilidad+lipidos&source=lnms&tbm=isch&sa=X&ved=2ahUKEwjYgquUuYrrAhXxkOAKHdcdCaMQ_AUoAXoECBEQAw&biw=1366&bih=654


	6. MÉTODOS:  CUALITATIVOS 




	7. PROCEDIMIENTO – FUNDAMENTO:

Extraer la sangre dos tubos de tapa amarilla, una vez que coagulen centrifugar 10 minutos a 3000 r.pm.  Separar el suero a un tubo de ensayo completamente limpio y seco.  
Preparar muestras de carbohidratos y lípidos.

A.    CARBOHIDRATOS
A.1 REACCIONES CUALITATIVAS PARA IDENTIFICACIÓN DE BIOMOLÉCULAS: GÚCLIDOS O CARBOHIDRATOS
1. Rotular tubos de ensayo para cada prueba 
2. Mediante el uso de jeringuillas dispensar en cada tubo indistintamente 0,5 ml de las muestras de: agua, glucosa, sacarosa, sacarina, lactosa, almidón, orina, solo en el caso del suero sanguíneo 50 µl.
3. Agregar los reactivos para las pruebas conforme se indica en cada caso.  (NOTA: Para las pruebas en suero sanguíneo añadir 50 µl de reactivo de los reactivos)

	No.
	MUESTRAS
	Pruebas Cualitativa

	
	
	A
	B
	C
	D
	E

	
	
	BARFOED
	MOLISH
	BENEDICT
	FEHLING
	LUGOL

	1
	Agua destilada
	1. Añadir 250   µl de reactivo Barfoed a cada tubo
2. Mezclar
3. Someter a ebullición 1 minuto en baño térmico
4. Registrar observaciones - resultados.
	1. Añadir 250 µl de reactivo Molish a cada tubo
2. Mezclar
3. Someter a ebullición 1 minuto en baño térmico
4. Registrar observaciones - resultados.
	1. Añadir 250 µl de reactivo Benedict a cada tubo
2. Mezclar
3. Someter a ebullición 1 minuto en baño térmico
4. Registrar observaciones - resultados.
	1. Añadir 250 µl de Fehling A y 250 µl de Fehling B a cada tubo
2. Mezclar
3. Someter a ebullición 1 minuto en baño térmico
4. Registrar observaciones - resultados.
	1. Añadir 250 µl de reactivo lugol a cada tubo.
2. Mezclar
3. Dejar en reposo 1 minuto a temperatura ambiente.
4. Registrar observaciones - resultados.

	2
	Glucosa
	5. 
	5. 
	5. 
	5. 
	1. 

	3
	Sacarosa
	
	
	
	
	

	4
	Sacarina
	
	
	
	
	

	5
	Lactosa
	
	
	
	
	

	6
	Almidón
	
	
	
	
	

	7
	Orina
	
	
	
	
	

	8
	Suero Sanguíneo
	
	
	
	
	


A.2 REACCIÓN DE LUGOL EN MUESTRAS DE ALIMENTOS 
1. En vasos desechables pequeños transparentes se trocean las siguientes muestras y se añade el reactivo:
	
VASOS
	MUESTRA
	REACTIVO

	1
	Añadir 5 ml de agua destilada BLANCO
	Añadir 10 gotas de lugol

	2
	Trocear aproximadamente 5 g pan blanco, colocar en 1 vaso desechable transparente, añadir 10 ml de agua destilada, mezclar.
	Añadir 10 gotas de lugol

	3
	Trocear aproximadamente 5 g de arroz colocar en 1 vaso desechable transparente, añadir 10 ml de agua destilada, mezclar.
	Añadir 10 gotas de lugol

	4
	Trocear aproximadamente 5 g pasta (fideo crudo), colocar en 1 vaso desechable transparente, añadir 10 ml de agua destilada, mezclar.
	Añadir 10 gotas de lugol

	5
	Trocear aproximadamente 5 g patata, colocar en 1 vaso desechable transparente, añadir 10 ml de agua destilada, mezclar.
	Añadir 10 gotas de lugol

	6
	Trocear aproximadamente 5 g de una manzana, colocar en 1 vaso desechable transparente, añadir 10 ml de agua destilada, mezclar.
	Añadir 10 gotas de lugol

	7
	Trocear aproximadamente 5 g de una pera, colocar en 1 vaso desechable transparente, añadir 10 ml de agua destilada, mezclar.
	Añadir 10 gotas de lugol

	8
	Trocear aproximadamente 5 g de uvas, colocar en 1 vaso desechable transparente, añadir 10 ml de agua destilada, mezclar.
	Añadir 10 gotas de lugol

	9
	Trocear aproximadamente 5 g de carne de res, colocar en 1 vaso desechable transparente, añadir 10 ml de agua destilada, mezclar.
	Añadir 10 gotas de lugol

	10
	Trocear aproximadamente 5 g de carne de pollo, colocar en 1 vaso desechable transparente, añadir 5 ml de agua destilada, mezclar.
	Añadir 10 gotas de lugol


Mezclar, dejar en reposo 1 minuto. Registrar observaciones – resultados.


A continuación, se trabajará con aceites.  Se solicita hacer las mediciones con jeringuillas.

B. LÍPIDOS
B.1 REACCIONES CUALITATIVAS PARA IDENTIFICACIÓN DE LÍPIDOS

1. Rotular tubos de ensayo para cada prueba 
4. Mediante el uso de jeringuillas dispensar en cada tubo indistintamente 0,5 ml de las muestras de: agua, aceite comestible, aceite de oliva, glicerina (glicerol), ácido esteárico, orina y suero sanguíneo solo en el caso del suero sanguíneo 50 µl.
5. Agregar los reactivos para las pruebas conforme se indica en cada caso.   
NOTA: Para las pruebas en suero sanguíneo añadir 50 µl de reactivo de los reactivos)
 
	
No.
	
MUESTRAS
	PRUEBAS CUALITATIVAS

	
	
	A
	B
	C

	
	
	SALKOWSKY

	LIEBERMAN BURCHARD
	SAPONIFICACÓN

	1
	Agua destilada
	1. Añadir 100   µl de reactivo cloroformo
2. Dejar caer lentamente por las paredes del tubo 3 gotas de ácido sulfúrico concentrado
3. Dejar que los líquidos entren en contacto sin agitación
4. Registrar  observaciones – resultados.
	1. Añadir 250 µl de reactivo anhidrido acético
2. Dejar caer lentamente por las paredes del tubo 3 gotas de ácido sulfúrico concentrado
3. Dejar que los líquidos entren en contacto sin agitación
4. Registrar observaciones – resultados. 
	1. Añadir 250 µl Hidróxido de sodio al 5 %
2. Mezclar vigorosamente
3. Incubar 30 minutos a 70 °C
4. Registrar  observaciones – resultados.

	2
	Aceite comestible
	5. 
	6. 
	6. 

	3
	Aceite de oliva
	
	
	

	4
	Glicerina (Glicerol)
	
	
	

	5
	Lauril éter-sulfato de sodio (TEXAPON)
	
	
	

	6
	Orina
	
	
	

	7
	Suero Sanguíneo
	
	
	



B.2 SOLUBILIDAD DE LÍPIDOS

1. Dispensar en tubos de ensayo debidamente rotulados la muestra y añadir con cuidado los reactivos, según el siguiente detalle:

	TUBOS
	MUESTRA
	REACTIVO

	1
	1 ml de aceite comestible
	1 ml de agua destilada

	2
	1 ml de aceite comestible
	1 ml de etanol (alcohol antiséptico)

	3
	1 ml de aceite comestible
	1 ml de butanol

	4
	1 ml de aceite comestible
	1 ml de benceno


Mezclar, registrar observaciones – resultados.

	

	8. REGISTRO DE DATOS DE LA PRÁCTICA (ANEXO)
Incluir en el informe

	9. ANÁLISIS E INTERPRETACIÓN DE RESULTADOS
Se registra en base al resultado práctico el color y en correspondencia con la teoría se interpreta el resultado como positivo (+) o negativo (-)

A.    CARBOHIDRATOS
A.1 REACCIONES CUALITATIVAS PARA IDENTIFICACIÓN DE BIOMOLÉCULAS: GÚCLIDOS O CARBOHIDRATOS

	
No.
	
MUESTRAS
	PRUEBAS CUALITATIVAS

	
	
	A
	B
	C

	
	
	BARFOED
	MOLISH
	BENEDICT

	1
	Agua destilada
	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:


	2
	Glucosa
	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:


	3
	Sacarosa
	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:


	4
	Sacarina
	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:


	5
	Lactosa
	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:


	6
	Almidón
	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:


	7
	Orina
	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:


	8
	Suero Sanguíneo
	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:




	
No.
	MUESTRAS
	D
	E

	
	
	FEHLING
	LUGOL

	1
	Agua destilada
	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:


	2
	Glucosa
	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:


	3
	Sacarosa
	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:


	4
	Sacarina
	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:


	5
	Lactosa
	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:


	6
	Almidón
	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:


	7
	Orina
	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:


	8
	Suero Sanguíneo
	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:





A.2 REACCIÓN DE LUGOL EN MUESTRAS DE ALIMENTOS 

	
VASOS
	MUESTRA
	RESULTADO
	INTERPRETACIÓN

	1
	agua destilada 
	
	

	2
	pan blanco
	
	

	3
	arroz 
	
	

	4
	pasta (fideo crudo)
	
	

	5
	patata
	
	

	6
	manzana
	
	

	7
	pera
	
	

	8
	uvas
	
	

	9
	carne de res
	
	

	10
	carne de pollo
	
	



B. LÍPIDOS
B.1 REACCIONES CUALITATIVAS PARA IDENTIFICACIÓN DE LÍPIDOS

	
No.
	
MUESTRAS
	PRUEBAS CUALITATIVAS

	
	
	A
	B
	C

	
	
	SALKOWSKY

	LIEBERMAN BURCHARD
	SAPONIFICACÓN

	1
	Agua destilada
	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:


	2
	Aceite comestible
	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:


	3
	Aceite de oliva
	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:


	4
	Glicerina (Glicerol)
	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:


	5
	Lauril éter-sulfato de sodio (TEXAPON)
	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:


	6
	Orina
	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:


	7
	Suero Sanguíneo
	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:

	RESULTADO:

INTERPRETACIÓN:




B.2 SOLUBILIDAD DE LÍPIDOS
1. Dispensar en tubos de ensayo debidamente rotulados la muestra y añadir con cuidado los reactivos, según el siguiente detalle:
	TUBOS
	MUESTRA
	OBSERVACIÓN
	INTERPRETACIÓN

	1
	Aceite comestible más agua
	
	

	2
	Aceite comestible más etanol
	
	

	3
	Aceite comestible más butanol
	
	

	4
	Aceite comestible más benceno
	
	




	10. CUESTIONARIO/TAREAS/PREGUNTAS:
1. Explicar la importancia de cada una de las reacciones de identificación de carbohidratos
2. Explicar la importancia de cada una de las reacciones de identificación de lípidos
3. Explique las propiedades de solubilidad de carbohidratos y lípidos
4. Explique qué es y cómo se realiza la saponificación de lípidos
5. Indique si en el cuerpo humano (metabolismo) se forman jabones

	11. GRÁFICOS:

	12. OBSERVACIONES:

	13. CONCLUSIONES:

	14. SUGERENCIAS:

	15. TERMINOLOGÍA:
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https://www.youtube.com/watch?v=NIxsxbphsKE (lugol)
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https://www.youtube.com/watch?v=TBDR0HSOJQU (saponificación)
https://www.youtube.com/watch?v=bO1NRNtPUGk (solubilidad lipidos)
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8.   ANEXO/ DATOS OBTENIDOS EN LA APLICACIÓN EXPERIMENTAL:
[image: Descripción: sellocirc] 
UNIVERSIDAD NACIONAL DE CHIMBORAZO
FACULTAD DE CIENCIAS DE LA SALUD 
REPORTE DE DATOS OBTENIDOS EN LA PRÁCTICA

	CARRERA:
	

	ASIGNATURA: 
	

	CURSO:
	

	PARALELO:
	

	GRUPO No.
	

	PRÁCTICA DE LABORATORIO No:  
	

	TEMA:
	



	FECHA REALIZACIÓN DE LA PRÁCTICA:
	

	DOCENTE:
	DRA. MARÍA ANGÉLICA BARBA MAGGI. M Sc.

	 APELLIDOS Y NOMBRES COMPLETOS ESTUDIANTE
	CÉDULA
	FIRMA

	

	
	

	

	
	

	

	
	

	

	
	

	

	
	






A.    CARBOHIDRATOS
A.1 REACCIONES CUALITATIVAS PARA IDENTIFICACIÓN DE BIOMOLÉCULAS: GÚCLIDOS O CARBOHIDRATOS

	No.
	MUESTRAS
	A
	B
	C
	D
	E

	
	
	BARFOED
	MOLISH
	BENEDICT
	FEHLING
	LUGOL

	1
	Agua destilada
	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:





	2
	Glucosa
	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:




	3
	Sacarosa
	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:




	4
	Sacarina
	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:




	5
	Lactosa
	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:




	6
	Almidón
	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:




	7
	Orina
	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:




	8
	Suero sanguíneo
	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:

	OBSERVACIONES:








A.2 REACCIÓN CON LUGOL EN MUESTRAS DE ALIMENTOS

	
VASOS
	MUESTRA
	OBSERVACIONES

	1
	agua destilada 
	



	2
	pan blanco
	



	3
	arroz 
	



	4
	pasta (fideo crudo)
	



	5
	patata
	



	6
	manzana
	



	7
	pera
	



	8
	uvas
	



	9
	carne de res
	



	10
	carne de pollo
	





B. LÍPIDOS
B.1 REACCIONES CUALITATIVAS PARA IDENTIFICACIÓN DE LÍPIDOS

	
No.
	
MUESTRAS
	PRUEBAS CUALITATIVAS

	
	
	A
	B
	D

	
	
	SALKOWSKY

	LIEBERMAN BURCHARD
	SAPONIFICACÓN

	1
	Agua destilada
	RESULTADO:

	RESULTADO:

	RESULTADO:



	2
	Aceite comestible
	RESULTADO:

	RESULTADO:

	RESULTADO:



	3
	Aceite de oliva
	RESULTADO:

	RESULTADO:

	RESULTADO:



	4
	Glicerina (Glicerol)
	RESULTADO:

	RESULTADO:

	RESULTADO:



	5
	Ácido Esteárico
	RESULTADO:

	RESULTADO:

	RESULTADO:



	6
	Orina
	RESULTADO:

	RESULTADO:

	RESULTADO:



	7
	Suero Sanguíneo
	RESULTADO:

	RESULTADO:

	RESULTADO:




B.2 SOLUBILIDAD DE LÍPIDOS
1. Dispensar en tubos de ensayo debidamente rotulados la muestra y añadir con cuidado los reactivos, según el siguiente detalle:
	TUBOS
	MUESTRA
	RESULTADO

	1
	Aceite comestible más agua
	

	2
	Aceite comestible más etanol
	

	3
	Aceite comestible más butanol
	

	4
	Aceite comestible más benceno
	


Firma de la Docente

…………………………………………………………………………………
Dra. María Angélica Barba Maggi,  Mgs. 
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Para una prueba cuantitativa tambien se agrega tiocianato de potasio

MECANISMO:

’/\ o
N\

o
——OH +
Cu +—OH
| 4 NaOH
HO——H
|0 adicién del
hidroxilo al H—{—oH
t—OH aldehido -





image6.jpeg
Oxidacion de Aldehidos

= Con Reactivo de Tollens: el reactivo oxida al aldehido
y se reduce a si mismo formando un espejo de plata.
T se reduce l

CH;—CHO + Ag(NHs); + 2 OH" —— CH;COOH + Ad)+ 2 NH, + H0
etanal 4cido etanoico (o su sal CHz-COO™ Na")
L se oxida T
= Con Licor de Fehling: desaparece el color intenso azul
del licor y precipita 6xido cuproso rojo. Esta reaccion se
utiliza para calcular el porcentaie de azlcar en solucion.

T se reduce l
CH,~CHO + 2Cu? + 40H — CHyCOOH + [CuQ + 2H0
etanal 4cido etanoico  dxido cuproso (rojizo)

L se oxida T
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OBSERVAR LS RESULTADOS
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REACTIVO YODO
Almidén: Azul -Negro
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(Only the A and B rings of the cholesterol molecule are shown.

The remainder of the structure docs ot take partin the reaction.)
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Resultados: aparecera color rojo y en la inferior
un color rojo amarillento con fluorescencia
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