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FICHA DE CATA 

Nombre del catador:    

 
Fecha: / /  

Cátese atentamente las muestras de queso y señálese la valoración que se considere para 

cada carácter (comparando con la muestra control C). 
 

Puntos: −1 y + 1. Desviación mínima respecto a C 

−2 y + 2. Desviación notable respecto a C 

−3 y + 3. Desviación considerable respecto a C 

−4 y + 4. Desviación muy considerable respecto a C 

 

COLOR  
 

Intensidad Blanco Media Amarillo 

(-) (+) 

-4 -3 -2 -1 C 1 2 3 4 

 

AROMA  

Intensidad Nula a muy débil Media Elevado 

(-) (+) 

-4 -3 -2 -1 C 1 2 3 4 

 

SABOR  

Intensidad Nula a muy débil Media Elevado 

(-) (+) 

-4 -3 -2 -1 C 1 2 3 4 

Salado Nula a muy débil Media Elevado 

(-) (+) 

-4 -3 -2 -1 C 1 2 3 4 

Ácido Nula a muy débil Media Elevado 

(-) (+) 

-4 -3 -2 -1 C 1 2 3 4 

Amargo Nula a muy débil Media Elevado 

(-) (+) 

-4 -3 -2 -1 C 1 2 3 4 
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Regusto Nula a muy débil Media Elevado 

(-) (+) 

-4 -3 -2 -1 C 1 2 3 4 

¿A qué? …………………………………………………. 

 

 
TEXTURA  

Dureza Nula a muy débil Media Elevado 

(-) (+) 

-4 -3 -2 -1 C 1 2 3 4 

Elasticidad Nula a muy débil Media Elevado 

(-) (+) 

-4 -3 -2 -1 C 1 2 3 4 

Friabilidad Nula a muy débil Media Elevado 

(-) (+) 

-4 -3 -2 -1 C 1 2 3 4 

 

IMPRESIÓN GLOBAL  

Marque con una X su impresión general en cada código de queso 

Código de queso 
Categoría Puntaje 

C Q1 Q2 

Me gusta muchísimo 9 
   

Me gusta mucho 8 
   

Me gusta moderadamente 7 
   

Me gusta ligeramente 6 
   

Ni me gusta ni desagrada 5 
   

Me desagrada ligeramente 4 
   

Me desagrada moderadamente 3 
   

Me desagrada mucho 2 
   

Me desagrada muchísimo 1 
   

Observaciones: 


