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OBJETIVOS

• Determinar las características generales de los 

medios de cultivo

• Analizar y calcular los medios de cultivo

• Determinar las formas de colonias que pueden 

existir.



MEDIOS DE CULTIVO

• Granpartedelamicrobiologíadependedelacultivar y  mantener 
microorganismosen unlaboratorio, y esto es posiblesí sedisponedelos
mediosdecultivoadecuados.

• Unmediode cultivo se utiliza habitualmente para seleccionarycultivar
microorganismos específicos opara  facilitar laidentificacióndeunaespecie
enparticular.



CLASIFICACIÓNDELOS  MEDIOSDECULTIVO

• Porsuconsistencia:

• Líquidos

• Sólidos

• Porsuorigen:

• Sintéticos odefinidos

• Naturales ocomplejos



TIPOSDEMEDIOSDECULTIVO

• Medioscomplejos:

• Sedesconocesu  
composición
química  exacta.

• Estosmedios contienen  
componentes como  
peptonas, extractode  
carneyde levadura y
agar  sí se requieredeun
medio  decultivosólido.



CLASIFICACIÓNDELOS  MEDIOSDECULTIVO

• Porsucomposición:

• Comunes

• Enriquecidos



• Medioscomunes:

• Mantienen el crecimiento  

demuchos  

microorganismos.

• Mediosenriquecidos:

• Medios a loscualesse  

incorpora sangre uotros  

nutrientes especiales para  

favorecer el crecimiento

de  heterótrofos exigentes.



CLASIFICACIÓNDELOS  MEDIOSDECULTIVO

• Otrosmedios:

• Enriquecimiento

• Selectivos

• Especiales

• Identificaciónodiferenciales

• Transporte

• Conservación



• Mediosselectivos:

• Favorecenel crecimiento  

demicroorganismos  

particulares. Contienen  

inhibidores del  

crecimiento.



• Mediosdiferenciales:

• Sonmicroorganismos

que  diferencian entre

grupos  distintosde

bacterias e  incluso

permiten una  

identificación tentativade  

losmicroorganismos,  

segúnsuscaracterísticas  

biológicas. Contienen  

inhibidores del  

crecimiento, indicadores  

depHyalgúnsubstrato  

fermentable.



CONSTITUYENTESHABITUALES

• Agua

• Extractos

– Tejidos vegetales

– Órganos o tejidos  

animales

• Peptona

• Hidratos decarbono

• Cloruro desodio

• Líquidos corporales



CONSTITUYENTESHABITUALES

• Sistemasamortiguadores

• Indicadores depH

• Agentes reductores

• Agentesselectivos

• Agar



AGARNUTRITIVO

• USO

• Para el aislamiento y  

cuentade  

microorganismos

poco  exigentes a

partir de  diversas

muestras.

• En pruebas para

comprobación

de esterilidad.



AGARNUTRITIVO

• PRINCIPIO

• El mediocontiene extractode  

carne, peptona yagar, siendo  

una formulación suficientepara  

el desarrollo de los  

microorganismos. El extracto  

decarneproporciona al medio  

fuente decarbohidratos, de  

nitrógenoyvitaminas.

• El empleo deeste medioes de  

acuerdo al tipodeestudio por  

realizar.



AGAREOSINAAZULDEMETILENO

• USO

• Esunmedio ligeramente  

selectivoydiferencial para  

el aislamiento de  

microorganismos

entéricos  apartir de

diversas  muestras.



AGAREOSINAAZULDEMETILENO

• PRINCIPIO

• ElAgar conEosina yAzul  

deMetileno, contiene

una  mezcladepeptonas

y  presentados  

carbohidratos lactosay  

sacarosa.



AGAREOSINAAZULDEMETILENO

• Estemedio decultivo  

permite unadiferenciación  

muy claraentre las  

colonias deorganismos  

fermentadores de lactosa  

yaquellos queno la  

fermentan; el contenido

de  eosinayazul de

metileno  inhiben encierto

grado  organismos Gram  

positivos.



AGARMcCONKEY

• USO

• Esunmedioselectivoy  

diferencial parael  

aislamiento de

organismos  coliformes,

Salmonella y  Shigella a

partir de  diversas

muestras.



AGARMcCONKEY

• PRINCIPIO

• Las sales biliares yel cristal  

violeta inhiben el crecimiento  

degérmenes Grampositivos.  

La lactosa yel indicador depH  

rojo neutro, permiten la  

diferenciación de las bacterias  

lactosa positiva (colonias rosa  

intenso conhalode  

precipitación), de las no  

fermentadoras (colonias  

transparentes oámbar).



AGARSALYMANITOL

• USO

• Medio selectivoempleado  

paraaislamiento de  

estafilococos apartir de  

diversas muestras.



AGARSALYMANITOL

• PRINCIPIO

• Laelevada concentración de  

clorurodesodio inhibe a la  

mayoríade las bacterias que  

sonhalo-sensibles y favorecen  

a los estafilococos halo-

resistentes.



•Para poder estudiar a un microorganismo en necesario
cultivarlo.

•Cultivar a un microorganismo es proporcionarle las
condiciones adecuadas para su crecimiento y
multiplicación.

•El objetivo principal de cultivar a un microorganismo es
obtener un cultivo axénico; es decir un cultivo puro que se
forma a partir de una sola célula.



•Los nutrientes que requieren los microorganismos son:
agua, carbohidratos, nitrógeno, fósforo, azufre, calcio,
cobre, etc.

•También es necesario brindarle las condiciones
ambientales adecuadas de luz, temperatura, oxigenación,
humedad, etc. Las bacterias crecen a 37º C y un pH de
6.5-
7.5 y los hongos a 27 C y un pH de 4.5-6.

•Para cultivar a los microorganismos es necesario el uso de
medios de cultivo.



¿QUÉ ES UN MEDIO DE CULTIVO?

Es una solución líquida o gelatinosa que
contiene los nutrientes necesarios para
el crecimiento de los
microorganismos.



¿COMO SE CLASIFICAN LOS MEDIOS DE CULTIVO?

1. Por su consistencia: 

a) Líquidos:   también se llaman caldos  de cultivo, no se preparan
en matraces pequeños.

b) Semisólidos: contienen 0.5% de agar y se preparan en
matraces pequeños. 

c)    Sólidos: contienen de 1.5 a 2% de agar y se preparan en cajas Petri
(placa) o en tubos de ensaye.

-



¿COMO SE CLASIFICAN LOS MEDIOS DE CULTIVO?

2. Por su composición:

a. Definido: se conoce su composición exacta, se utiliza cuando ya se
conocen los microorganismos que se van a cultivar.

b. Complejo: no se conoce su composición, pueden tener sangre,
leche, extracto de levadura o carne; se utiliza cuando no se conocen
a los microorganismos o no se conocen sus requerimientos
nutricionales.

c. Mínimo: es un medio definido que proporciona solo los nutrientes
necesarios.



¿COMO SE CLASIFICAN LOS MEDIOS DE CULTIVO?

3. Por su función:

a. Selectivos: promueve o inhibe el crecimiento de los
microorganismos

b. Diferenciales: permiten distinguir entre diferentes tipos de
microorganismos.

c. De enriquecimiento: contiene factores de crecimiento, un
nutriente esencial que el microorganismo no puede sintetizar.



¿COMO SE PREPARAN LOS MEDIOS DE CULTIVO?

La base para su elaboración es un medio deshidratado, un medio
que está en polvo al cual hay que disolver en agua y esterilizar.



¿COMO SE PREPARAN LOS MEDIOS DE CULTIVO?

1. Pesar los medios de cultivo

Bacterias:      23g de agar nutritivo  para un litro de agua  destilada

Hongos:        agar, dextrosa y papa y extracto de levadura para un litro de agua destilada



¿COMO SE PREPARAN LOS MEDIOS DE CULTIVO?

2. Colocar el medio de cultivo en polvo en un

matraz  erlenmeyer y agregar agua destilada. 

3. Calentar en la parrilla de agitación hasta que el 

medio este totalmente cristalino



¿COMO SE PREPARAN LOS MEDIOS DE CULTIVO?

4. Retirar de la parrilla y colocar un tapón hecho con algodón
envuelto en gasas. El tapón debe quedar fijo pero no
apretado.

5. Colocar el medio en la autoclave y esterilizar a 121 C
durante 20 minutos.



¿COMO SE PREPARAN LOS MEDIOS DE CULTIVO?

6. Pasados los 20 minutos sacar el medio de cultivo y dejar
enfriar solo un poco. OJO: en el caso del medio de cultivo
para hongos dejar enfriar hasta los 45 C y agregar el
antibiótico, es decir la gentamicina (ampolleta). De la
gentamicina necesitamos 1 ml para un litro de medio



¿COMO SE PREPARAN LOS MEDIOS DE CULTIVO?

7. Vaciar el medio de cultivo en cajas petri dentro de un campo
estéril. En cada caja vaciar aproximadamente 30 ml.



ESTERILIZACIÓN

Otra de las técnicas empleadas en microbiología es la
esterilización.

Esterilizar es eliminar todos los microorganismos presentes en
nuestro material. Todos los aparatos, superficies y materiales
utilizados para cultivar deben ser esterilizados.



Para la esterilización se pueden emplear los siguientes métodos 
y/o agentes:

1. Métodos físicos:
a. Calor húmedo: autoclave



Para la esterilización se pueden emplear los siguientes métodos 
y/o agentes:

1. Métodos físicos:
b. Calor seco: estufa y flameado a la llama



Para la esterilización se pueden emplear los siguientes métodos 
y/o agentes:

1. Métodos físicos:
c. Rayos ultravioleta
d. Filtración



¿CÓMO SE LLEVA A CABO LA ESTERILIZACIÓN?

2. Métodos químicos:

a. Hipoclorito de sodio, cloro comercial al 10%
b. Alcohol etílico al 70%
c. Cloruro de benzalconio
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CONCLUSION 

Para concluir podemos decir que los medios de cultivo son prácticas
importantes que se hacen en las industrias de alimentos, ya que son muy
útiles para poder observar y crecer nuevos microorganismos en los que
queremos ver cómo actúan e incluso encontrar nuevos microorganismos.
Estos medios de cultivo constituyen el aporte de nutrientes indispensables
para el crecimiento de los microorganismos, y su composición precisa
dependerá de la especie que se quiera cultivar.
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VIDEO

 https://www.youtube.com/watch?v=8PAXEJNuQ0w

https://www.youtube.com/watch?v=8PAXEJNuQ0w
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ARTICULO CIENTIFICO

https://go.gale.com/ps/i.do?id=GALE%7CA498676188&sid=googleScholar&v=2.1&it=r&linkacces

s=abs&issn=07982259&p=AONE&sw=w&userGroupName=anon%7Ecd896c18&aty=open-web-

entry



ING JOSE ANTONIO ESCOBAR MACHADO. MSC

Trabajo personal

Conforme a la clase dictada determinar los agares que cuenta el laboratorio
de agroindustria anote su procedimiento de muestra y si necesitan o no
autoclavado para su posterior uso.


