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OBJETIVO:

Determinar los principales caracteristicas, su relacion e
incidencia con los alimentos
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HONGOS Y LEVADURAS




CARACTERSTICAS Y
CLASIFICACION

v Incluye a los organismos celulares heterotrofos (sm
clorofila) que poseen paredes celulares compuestas
por quitina y célulascon especializacion funcional.

v' La especialidad que se ocupa de los hongos se llama
micologia.

v Los hongos filamentosos multicelulares cuyo crecimiento
en la superficie de los alimentos se suele reconocer
facilmente por su aspecto aterciopelado o algodonoso.
La parte principal de su crecimiento suele tener un
aspecto blanco, aunque puede tener colores distintos,
color oscuro o color de humo.



v Loshongospueden ser

Brote o yema

Unicelulares: levaduras

Pluricelulares: setasy mohos

v Tienen una membrana plasmatica, nucleo,
cromosomas, y organulosintracelulares.

v'Aunqgue ningun hongo esestrictamente aerobico,
necesitan oxigeno algunos pueden crecer en
condiciones anaerobicas tienen dificultades para
Vivir O crecer en nresencia del oxiaeno.



v Los hongos se presentan bajo dos formas principales:
hongos filamentosos (antiguamente llamados "mohos")
y hongos levaduriformes.

v El cuerpo de un hongo filamentoso ) = e
tiene dos porciones, una S
reproductiva y otra vegetativa. La

i | , 2 %
parte vegetativa, no presenta O AP
4 - [ —t ra
coloracion, son llamados hifas Yo |
(usualmente microscopicas); un | " e 4
conjunto de hifasconforma el E \:sj/ D 100 ym |
micelio (usualmente visible). A S

menudo las hifas estan divididas por 755 Conmetar. 3y Ralde,
tabicas llamados septas. (4) Conidia, y (5) Septas



Tabla 1: Clasificacion actual del reino de los hongos

. ESPORAS ESPORAS
DIVISION ASEXUALES SEXUALES MICELIO EJEMPLOS

Zygomycota Endbégenos (en | Oosporas Cenocitico | Rhizopus, Mucor

sacos) Zlgosporas
Ascomycota Exdgenas (en las | Ascosporas Septado Penicillium,
(Ascomicetos) puntas o lados de Aspergillus,

las hifas) Levaduras
Basidiomycota Exdgenas (en las | Basidiosporas | Septado Setas
(Basidiomicetos) |puntas o lados de Royas

las hifas) Tizones
Deuteromycota | Exdgenas (en las Septado La mayoria de los
(Deuteromicetos; | puntas o lados de patdégenos de
Hongos las hifas) humanos y animales

Imperfectos




HONGOS RELACIONADOS EN

LA RAMA DE ALIMENTOS
MOHOS

v Crecen en la superficie de los alimentos con su tipico
aspecto aterciopelado o algodonoso, a veces
pigmentado, Yy que generalmente todo alimento
enmohecido o “florecido” se considera no apto para el
consumo.

v’ Determinadas especies son Uutiles en la elaboracion de
ciertos alimentos o de componentes de los mismos.

% tiposde quesos: queso azul, el de Roquefort
% salsa de soja: alimentosorientales

< Amilasa: panificacion

< Acido citrico: bebidas refrescantes



HONGOSRELACIODNADOSEN
LA RAMA DE ALIMENTOS

CARACTERSIEC AS DE LOS CULTIVOS

v El aspecto macroscopico de todo moho que crece en
la superficie de un alimento suele ser suficiente para
indicarla clase o elorden al que pertenece. Algunos
mohos tienen una textura laxa y un aspecto lanoso,
mientrasque otrosson compactos. Algunostienen un
aspecto aterciopelado en su supefficie libre, el
aspecto de otrosesseco y pulverulento y el de otroses
humedo o gelatinoso.
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HONGOSRELACIODNADOSEN
LA RAMA DE ALIMENTOS

PROPEDADES FEDLOGKEAS

a. Necesidades de humedad.

v' Los mohos necesitan menor cantidad de humedad disponible,
en comparacion con lasbacterias.

b. Necesidades de temperatura.

v Mesofilos, son capaces de crecer bien a temperaturas normales.

v Para la mayoria de los mohos, la T° dptima de crecimiento se
encuentra alrededor de los 25 a 30°C, aunque algunos crecen
bien a T° comprendidas entre los 35y los 37°C o superiores.

v Algunos mohos son psicrotrofos, es decir, crecen a T° de
refrigeracion, y algunos son capaces de crecer lentamente a T°
inferioresa la de congelacion ( -5y los-10°C).

v Unos pocos son termodfilos con temperatura optima de
crecimiento elevada.



HONGOS REACIONADOSEN LA
RAMA DE ALIMENTOS

PROPEDADES FEDLOGKAS

c. Necesidadesde oxigeno y de pH.

v' Losmohosson aerobios, esto es
cierto porlo menosen losmohos
que crecen en la supefrficie de los
alimentos.

v Casitodoslosmohosson capaces
de crecerdentro de un pH
comprendido entre 2y 8,5, aunque
la mayoria crecen mejora pH acido.




HONGOSRAACIDODNADOSEN LA

RAMA DE ALIMENTOS
PROPEDADES FSDLOGICAS

d. Necesidades nuthtivas.

v Losmohosson capaces
de utilizar muchostiposde
alimentos, que van desde
sencillosa complejos.

v La mayoria de los mohos corrientes poseen diversos
enzimas hidroliticos, y de aqui que algunos se
cultiven porlasamilasas, pectinasas, proteinasasy
lipasas que contienen.



HONGOSRELACIONADOSEN
LA RAMA DE ALIMENTOS
HONGOSY LA INDUSTRIA

v Los mohos tienen un rol importante en la industria, pero
la @zon porla cual se consideran a ciertos mohos
como toxicos o dafninos, se debe a las micotoxinas.

v Lasmicotoxinas son
moléculas relativamente
pequenas con una
estructura quimica y una
actividad biologica muy
diversa.

v El mismo compuesto puede también serelaborado por
hongos pertenecientes a géneros distintos.




HONGOS RELACIONADOSEN
LA RAMA DE ALIMENTOS

v'La mayoria de las micotoxinas estan producidas por
especies de los géneros Aspergillus, Penicillium y
Fusarium.

v'La produccion de estas micotoxinas se asocia
normalmente a un pequefio numero de especies,
pero estudios recientes han demostrado que otras
especies son también capaces de elaborarlas.

v Dentro de las micotoxinas tenemos: Aflatoxinas,
Ocratoxinas, Fumonisinas



HONGOS RELACIONADOSEN
LA RAMA DE ALIMENTOS




Diferencias entre hongos y bacterias

Caracteristicas

Tamano

Hongos

Lavaduras: 20-50
Mohos no definibles a causa de su tamano
indefinido y de sus formas, pero mucho

mayores que las levaduras.

Nuacleo

Eucaridtico

Bacterias
1-5

Procariotico

Citoplasma

Membrana
citoplasmatica

Pared celular

Mitocondria, reticulo endoplasmico

Existencia de esteroles

Glucanos; mananos; quitina, complejos
proteicos con glucanos y mananos

No mitocondria o reticulo
endoplasmico

Sin esteroles (excepto
micoplasmas)

Peptidos con acidos
muramicos, acidos tekoicos;
algunas poseen acido
diaminopimelico

Metabolismo

Heterotroficos, aerobicos

Aerobios obligados y
facultativos y anerobios
heterotroficos y autotroficos

Sensibilidad a los
agentas quimicos

Sensibles a los polienos y griseofulvina.
Resistentes a antibioticos

Sensibles a antibioticos

Dimorfismo

Caracteristica diferencial de algunos

Ausente




HONGOSRELACIONADOSEN
LA RAMA DE ALIMENTOS




CONCLUSION

Los microorganismos refieren formas de vida simples o complejas mismas
que dependiendo el uso podremos utilizarlos para mejorar la industria de
los alimentos
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.\ VIDEO

https://www.youtube.com/watch?v=fBjPPCcxA
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ARTICULO CIENTIFICO
https://www.scielo.org.mx/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S
0187-31802008000300015

Revista mexicana de micologia

versién impress ISSMN 0187-2180

Servicios Personalizados

Revi
Rev. Mex. Mic vol.28 zpe Xalapa dic. 2008 Evista
il SCiELO Analytics
Articulo
Motas cortas _

! Esparial {pdf)
kd Articulo en XML

Presencia de hongos fitopatégenos en frutas y Referancias del articulo

hortalizas y su relacion en la sequridad [ Como citar este artizule

alimentaria g, SCELO Anaiytics

# Traduccion automatica

Presence of fungal plant pathogens in fruits and " Emviar articula por ema
vegetables and their relationship to food security Indicadores

Links relacionados

1 Compartir

Bl otros

e
Unos

2

Angel Trl'gusl_ *, Karina Raml’rezl,. Alejandro Salinas

1 aborstoric de Alta Tecnelogiz de Xslspa: Calle Médicos 5, Unidad dal

ING JOSE ANTONIO ESCOBAR MACHADO. MSC

I, Ores Or e Chencie (f efodoer



CONSULTA

De manera personal los microrganismos revisados a su criterio
cual es el que tiene mayor incidencia en la salud:

Ejm:

Salmonela
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Enfermedad : Salmonelosis El género Salmonella se divide en
2 especies, S. enterica y S. bongori, que incluyen > 2500
serotipos conocidos. Algunos de estos serotipos tienen
nombre.

Donde se encuentra causas :

Efectos:

Como mitigaria o eliminaria esta bacteria
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